
 

    

  Antipasti          €                                  
 

 Tonno di coniglio con salsa alla vecchia maniera 16
 Piemontesische Kaninchenspezialität mit einer Sauce nach traditioneller Art  

   Piedmontese rabbit specialty with a traditional sauce 
  
 

 
 Battuta di Fassona Piemontese, con gelatina al limone 15 
 e gocce di Reggiano 

 Fassona-Rindstartar, mit Zitronen Eis und  Reggiano-Käsetropfen 
Piedmontese Fassona hand mince, with lemon ice cream and  
Reggiano cheese drops 
 
     

 
 Vitello tonnato con salsa alla vecchia maniera 15 
 Kalbfleischtranchen mit einer Thonfischsauce nach traditioneller Art 
    Slices of veal with a traditional tuna sauce 
      
    

 
 Zuppa di Zucchine fredda con il suo fiore in pastella 15 
  ripieno di Ricotta, cialda di grano saracemo e 
 gelato al Castelmagno 
  Kalte Zucchinisuppe, frittierte Zucchiniblütten im Teigmantel gefüllt mit Ricotta, 
  Buchweizenwaffel und Castelmano-Eis 
  Cold zucchini soup, fried zucchini blossoms in batter filled with ricotta, buckwheat     
  waffle and Castelmagno Ice cream 

 
                                                                 Coperto   3
   
                                                                                             
 

 Allergeni 2, 5, 7, 12, 14 

Allergeni  2, 6, 14  

 Allergeni  12 

Allergeni   7, 12, 14 



 

    

 
  
Primi piatti                                     €        
  

Tagliatelle di erbette con ragù di faraona  18 
      Grüne Tagliatelle mit Faraona-Ragù   
      Green tagliatelle with Faraona ragù 
 
 
 

  Raviolone di cacao ripieno di robiola di Roccaverano e tuorlo,   16 
   con nocciole e maggiorana 

       Kakaoravioli gefüllt mit Roccaverano Robiola-Käse und Eigelb 
     mit Haselnüssen und Majoran  
       Cocoa ravioli filled with Roccaverano Robiola cheese and egg yolk 
                                                                                                                                                                          with hazelnuts and marjoram 
      
 
 

  Risotto al Brachetto d `Acqui con pesche in osmosi  18 
   al pepe rosa 

       Brachetto d'Acqui Risotto mit Pfirsichen in Osmose und rosa Pfefferkörnern 
                                                                                                                                                                          Brachetto d'Acqui risotto with peaches cooked in osmosi and pink peppercorns 
 
  
       
    Paccheri alla trota affumicata e julienne di verdure 18
   Paccheri Teigwaren mit geräucherter Forelle und Julienne-Gemüse  
   Paccheri with smoked trout and julienned vegetables 
 

 
 

Allergeni  2, 5, 7, 14 

Allergeni  5, 7, 8, 12, 14 

Allergeni  2, 6, 14 

Allergeni  2, 5, 7, 14 



 

    

 
Secondi piatti € 

 
   Petto d`anatra con crostone di polenta e paté di   22 
   fegatini di pollo  

      Entenbrust mit gebratener Polenta und Hühnerleberpaté  
    Duck breast with fried polenta and chicken liver pâté  
       

  
  
 Pancetta gelée di mela e cipolla caramellata  22 
                                                                                                                                                            Italienische Speckspezialität mit Apfelgelee und karamellisierten Zwiebeln  
                                                                                                                                                           Pancetta with apple jelly and caramelized onions 
                                                                                                                                                             
 
 

   Brasato al Nizza con patate alla savoiarda 22 
    Rindfleisch geschmort im Dolcetto Wein, Kartoffeln Savoiarde 
                                                                                                                                                                    Beef braised in Dolcetto wine, potatoes Savoiarde 
      

 
 
     Finto filetto alla Wellington (vegetariano)  18
   Vegetarisches Variante vom Filet Wellington  
     Vegetarian version of Beef Wellington  
     
 
 
 
 
 
 

Allergeni  2, 14 

Allergeni 2, 14 

Allergeni  14 

Allergeni 2, 4, 5, 7, 12, 14 



 

    

 
 
 

  I nostri dolci € 
 

 
                                                                                                                                                                     Bonet al cioccolato                  9     
  Piemontesische Amaretto-Schokoladenpudding Spezialität 

                                                                                                                                                                          Piedmontese Amaretto chocolate pudding specialty 
 
 

Mousse ai tre cioccolati con meringa italiana al   9 
  Rosmarino e Streusel alle nocciole  

     Dreischokoladenmousse mit Baiserhaube 
  Rosmarin-Haselnuss-Streusel   
   Triple chocolate mousse with meringue topping 
  Rosemary-hazelnut crumble   
        
 

Pesche arrostite con gelato di cacao e amaretto 9 
     Geröstete Pfirsiche mit Kakao-Amaretto-Eiscreme    
     Roasted peaches with cocoa-amaretto ice cream  
 
 
         Semifreddo alla nocciola, inserto ai lamponi e glassa al cacao   9 
                                              Haselnussspezialität halbgefroren, Himbeereinlage und Kakaoglasur  
   Hazelnut semifreddo, raspberry filling and cocoa glaze 
 

 
 Nostri Gelati   9 

     Eis nach Art des Hauses  
  Ice cream in the house style 
G 

Allergeni  7, 8, 12 

Allergeni  7, 8, 12, 14 

Allergeni 4, 7, 8, 12 

Allergeni  7, 8, 12 

Allergeni 7, 8, 12 


